
DES VENTES DE CHÈVRE   EN FRANCE*

n°1

*Source Nielsen : total marché chèvre, marques nationales, total marché GMS, année 2023.
**Date de Durabilité Minimale garantie réception client.

Un grand classiquegrand classique de la restauration
- �Une bûche de fromage de chèvre affiné 

au goût franc, typique du fromage de chèvre. 
- ��Fabriqué en France à partir de lait 

de chèvre 100% français. 
- �Convient aux végétariens.

Un emballage pratique  
pour un gain de tempsgain de temps assuré
- �Facile à ouvrir et à refermer 

grâce à son étiquette repositionnable.

Une bûche de chèvre de grande qualitéqualité
- �Le papier fromager assure à la bûche des conditions 

optimales de vieillissement, préservant ainsi ses 
qualités gustatives et favorise un affinage optimal.

- Sa texture est fondante.
- Le tranchage de la bûche est facilité.

Un produit emballé pour 
une hygiène garantiehygiène garantie
- �Le papier fromager protège 

la bûche à chaque manipulation.
- �Cet emballage réduit ainsi les risques 

sanitaires.

CODE : 71544002 
Colis de 2 pièces 
DDM** : 30 Jours 

Redécouvrez 
la bûche de chèvre affiné emballée 1 kg !

DES ÉLEVEURS UNIS EN COOPÉRATIVE…DES ÉLEVEURS UNIS EN COOPÉRATIVE…



Une bûche de chèvre adaptée 
à toutes vos recettes !à toutes vos recettes !

Inspirant par nature, infiniment chèvre !
EURIAL - CS 70816 

44 308 NANTES CEDEX
 Retrouvez toutes nos idées recettes sur : 

  www.eurialfoodservice-industry.fr
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Entrée

Quiche

Burger

Galette

Pizza


