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Un grand classique de la restauration

- Une biiche de fromage de chévre affiné
au godt franc, typique du fromage de cheévre.
- Fabriqué en France a partir de lait -
de chevre 100% frangais.

- Convient aux végétariens.
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Un embII_qe ptique
pour un gain de temps assuré

- Facile a ouvrir et a refermer
grace a son étiquette repositionnable.

Une biiche de chevre de grande ‘i:_'”_’__

- Le papier fromager assure a la bliche des conditions
optimales de vieillissement, préservant ainsi ses
qualités gustatives et favorise un affinage optimal.

- Sa texture est fondante.

- Le tranchage de la blche est facilite.
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A consommer de préférence avant le

CODE : 71544002

Colis de 2 pieces =
DDM** : 30 Jours

Un produit emballé pour
une hygiene garantie

- Le papier fromager protege
la biche a chaque manipulation.

- Cet emballage réduit ainsi les risques
sanitaires.

DES ELEVEURS UNIS EN GOOPERATIVE...

L'union fait le bon!

Derriere Soignon, ce sont prés
de 600 éleveurs de chevres unis et
impliqués dans leur COOPERATIVE
et sur leurs TERRITOIRES.

Et au fait, cest quoi
une coopérative agricole ?

Clest une entreprise
@ créée par un collectif
d'agriculteurs ou chacun
simplique et participe aux
décisions. Elle les accompagne et
sengage a valoriser leur production.
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Une bliche de chevre édaptée
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LA BOCHE 1 ka

FABRIQUEE EN POITOU-C HAFFNTE
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Retrouvez toutes nos idées recettes sur :
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www.eurialfoodservice-industry.fr 44308 NANTES CEDEX



