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Préparation
10 minutes

Ingrédients

Mozzarella cossette 40% MG/ES
Maestrella

Créme fraiche épaisse 30% MG
Grand Fermage

ofe@/ ééaf,jeé/ 6{6 &/ /lece&e Oignon rouge

Tranches fines de Speck
- Abaisser la pate a pizza.
Piments Guindillas
. Etaler la créme fraiche Grand Fermage, garnir de
Mozzarella Maestrella et répartir les émincés d'oignon »
rouge. Basilic

Olives noires

Origan
- Ajouter les piments Guindillas coupés en deux et
parsemer d'olives noires.

- Saler, poivrer puis enfourner.

- A la sortie du four, disposer les tranches de speck sur
la pizza, puis parsemer de basilic et d'origan.
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