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Les etapes de la recette

- Abaisser la pate a pizza.
. Etaler la créme fraiche Grand Fermage.

« Parsemer de Mozzarella Cantadora puis raper a l'aide
d’une petite mandoline une partie de la truffe.

- Disposer les tranches de tomate et les capres puis
enfourner.

« Arroser d'un filet d’huile d'olive et raper le reste de
truffe.

- Server la pizza accompagnée de jeunes pousses de
salade.
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Préparation Cuisson
5 a 8 minutes Selon le four
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Ingrédients

Mozzarella 45% MG Cossette

Cantadora QS
Créme fraiche épaisse 30% MG

Grand Fermage QS
Tomate noire de Crimée ... QS
Truffe noire . . QS
Jambon blanc a la truffe Qs
Tranches de speck QS
Grana Padano QS
Fleurs de capres QS
Huile d’olive QS




