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Les étapes de la recette

- Abaisser la pate a pizza.
« Couper les tomates cerises en deux.

. Etaler la sauce tomate sur la pate, y parsemer la
Mozzarella Cantadora et y répartir les tomates
cerises.

- Enfourner.

- Diviser la Burrata Bonta Viva en trois morceaux et la
disposer sur la pizza a la sortie du four.

- Répartirlaroquette, les olives et parsemer de pignons
de pin torréfiés.

« Arroser la pizza d’'un filet d’huile d'olive et d'un trait
de creme de balsamique avant de servir.
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Préparation
5 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 45% MG/ES
Cantadora

Burrata Bonta Viva
Sauce tomate
Tomates cerises
Roquette

Pignons de pin
Olives vertes

Creme de balsamique

Huile d’olive .

Mozzarella 45% MG/ES Rapé

Jaeatrella
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